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白胡椒机械化脱皮技术规程
1  范围
本文件规定了白胡椒机械化加工技术的术语和定义、原料要求、加工要求、试验方法、判定规则、标志、包装、运输和贮存。
本文件适用于白胡椒全程机械化加工技术的操作规程。
2  规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191  包装储运图示标志

GB 2762  食品安全国家标准  食品污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量

GB/T 5982-2017  脱粒机 试验方法

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 7900 白胡椒

GB 22727  食品加工机械 基本概念 卫生要求

NY/T 736－2003胡椒初加工机械通用技术条件
NY/T 2808  胡椒初加工技术规程

3  术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。
3.1

胡椒鲜果穗  fresh pepper tassel
从胡椒植株上采摘的胡椒穗，且采摘后时间不超过24h。

3.2
白胡椒  white Pepper
胡椒鲜果穗经脱粒、熟化、脱皮、洗涤和烘干等加工工序，制得的去掉果皮的胡椒干果粒。

3.3
胡椒粒  pepper corn
从胡椒鲜果穗上脱粒下来的果实。
3.4
胡椒脱粒机  pepper threshing machine
可完成胡椒鲜果与果梗、枝叶分离的脱粒机器。
3.5
胡椒粒熟化机  peppercorn steam machine
一种对脱粒后的胡椒鲜果粒进行熟化的机器。
3.6
胡椒粒熟化蒸汽发生器  peppercorn cooked steam generator
利用燃料或其他能源将水加热生成蒸汽的一种机器。
3.7
胡椒脱皮机  pepper peeling machine
脱去胡椒粒外果皮的机器。
3.8
烘干机  dryer
用于将脱皮后的胡椒粒烘干的机器。
3.9
分级设备  grading equipment
根据大小或颜色对白胡椒粒进行分类的设备。
3.10
脱粒率  threshing rate
完成脱粒的胡椒果粒质量占投入到胡椒鲜果脱粒机中胡椒鲜果粒总质量的百分比。
3.11
熟化率  steam rate

通过熟化机处理后完全熟化的胡椒粒质量占胡椒粒总质量的百分比。
3.12
脱皮率  peeling rate
通过脱皮机脱皮处理后，完全脱皮的胡椒粒质量占胡椒粒总质量的百分比。

3.13
分级准确率  grading accuracy

不符合各级规定尺寸或色泽的白胡椒质量占白胡椒总质量的百分比。

3.14
生产率  productivity

测定单位时间内加工的胡椒的质量。

3.15
吨料耗水量  water consumption
加工一吨胡椒粒消耗的水量。

3.16
吨料耗电量  power consumption
加工一吨胡椒粒消耗的电量。

4  原料要求
4.1  胡椒来源
应选用经审（认）定的适宜进行胡椒机械化初加工的胡椒植株良种。

4.2  果实采收
4.2.1  采果时期
胡椒鲜果表皮由绿色转为黄色或红色为成熟的标志，一般情况下，果穗上有2~4粒果实为红色时，宜整穗采摘，采摘时期应符合NY/T 2808相关要求。
4.2.2  果实要求
作业的胡椒应为采摘时间不超过24小时的胡椒新鲜果穗，所采摘的胡椒果穗含杂率不应大于10%，试验前应确保胡椒鲜果穗内不含有石块等坚固杂质。
5  加工要求
5.1  基本要求
5.1.1  加工场所设施
加工场所应宽敞明亮、干净整洁、通风等，地面硬实平整，满足防雨、防水、防火要求；机器上方应避开电线、电缆等架空物体；同时应设有通风、降噪、除尘等设施设备。
5.1.2  主要仪器设备
加工过程所用到的主要仪器设备主要有胡椒鲜果脱粒机、胡椒粒熟化机、胡椒熟化蒸汽发生器（配套）、胡椒脱皮机、烘干机、分级设备、称重器具、缝袋机及其相关其他设备等，所涉及设备应符合GB 22727的卫生要求。
5.1.3  加工用水要求
加工过程所用到的水应符合饮用水要求。
5.1.4  工作人员要求
工作人员应经过专业培训，熟悉各个加工设备的工作原理、操作规程和加工工艺流程，熟练掌握加工技术，并且具备各个加工设备操作技能。
5.2  加工工艺流程
白胡椒机械化脱皮主要加工工艺流程为：脱粒→熟化→脱皮→洗涤→干燥→分级。
5.2.1  脱粒
采摘的胡椒鲜果穗经胡椒鲜果脱粒机完成胡椒粒、枝、叶、杂质等的分离。枝、粒分开后，胡椒粒被输送至熟化机喂入装置，接续下一环节机械化连续作业。
5.2.2  熟化
脱粒完成后的胡椒粒通过输送装置进入到熟化机进行熟化作业，使其表皮软化。期间熟化所需的蒸汽由蒸汽发生器供给，经熟化的胡椒粒被输送至脱皮机喂入装置，接续下一环节机械化连续作业。
5.2.3  脱皮
熟化后的胡椒粒进入脱皮机中进行脱皮。脱皮机将外果皮已完全软化的胡椒粒采用边输送边摩擦的方式进行脱皮，摩擦脱皮过程需注入一定量的自来水进行冲洗以除去果皮、果胶等杂质。
5.2.4  洗涤
脱皮结束后的胡椒粒果核进入洗涤装置进行清洗，清洗的主要目的是除去剩余的果皮、果胶等杂质，以得到干净的白胡椒粒。
5.2.5  烘干
经洗涤后的白胡椒粒置于40℃~50℃的烘干机中进行干燥，至白胡椒果核含水量达到规定值。其中干燥所需的温度和含水量应符合NY/T 2808的规定。
5.2.6  分级
将充分干燥后的白胡椒粒按大小、色泽等的不同，用人工或分级设备（色选机等）进行分级处理，待分装。
5.4  加工质量要求
5.4.1  作业性能
白胡椒机械化加工关键设备为胡椒鲜果粒脱粒机、胡椒粒熟化机和脱皮机，主要作业性能指标如表1所示。

 表1 作业性能要求
	 序 号
	项目名称
	质量指标要求
	检测方法对应的条款号

	1
	脱粒率，%
	≥95
	6.2.1

	2
	熟化率，%
	≥95
	6.2.2

	3
	脱皮率，%
	≥95
	6.2.3

	4
	分级准确率，%
	≥企业明示值
	6.2.4

	5
	生产率，kg/h
	≥企业明示值
	6.2.5

	6
	吨料耗水量，m3/t
	≤企业明示值
	6.2.6

	7
	吨料耗电量，KW·h/t
	≤企业明示值
	6.2.7


5.4.2  产品质量要求

5.4.2.1  外观和感官
产品的色泽、气味和大小应符合GB/T 7900的相关规定。
5.4.2.2  卫生指标
污染物限量指标应符合GB 2762的规定，农药残留限量指标应符合GB 2763的规定。
6  试验方法

6.1  作业条件

试验配套设备应按照使用说明书的要求安装，并调整、试运转到正常工作状态；使用的仪器、设备和量具的精确度应满足测量的要求，并经校准合格且在有效期内。
6.2  作业指标的测定
6.2.1  脱粒率测定

正常工作状态下，从脱粒机出料口和排杂口分别接取样品，每次质量不小于 3kg，取样间隔时间不小于10min，根据GB/T 5982-2017建立下列公式，并按照式（1）对脱粒机的脱粒率T进行测定，测定三次，取平均值。



[image: image1.wmf]
（1）
式中:
T ——脱粒率，%； 

W1 ——从出料口排出的混合物中已脱下的果粒质量，单位为千克（kg）； 
W2 ——从排杂口中排出杂质所含有果粒的重量，单位千克（kg）;
W3 ——堵塞于筛板的果粒质量，单位为千克（kg）； 
W4 ——未脱枝梗的果粒质量，单位为千克（kg）。
6.2.2  熟化率
熟化机正常工作状态下，在出料口接取样品，每次质量不小于 1kg，取样间隔时间不小于 3min，测定取样的胡椒粒质量，经冷却后用手工揉搓或搅拌等方式选出未完全熟化的胡椒粒并称重，按公式（2）计算熟化率。重复 3 次，取平均值。
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（2）
式中：

M ——熟化率；


m1——取样的胡椒粒质量，单位为千克（kg）；


m2 ——未完全熟化的胡椒粒质量，单位为千克（kg）。
6.2.3  脱皮率
脱皮机正常工作状态下，从出料口接取样品，采用量杯每次取500ml，取样间隔时间不小于5 min，测定取样的胡椒粒质量、脱净的胡椒颗粒质量，按公式(3)计算脱皮率。重复3次，取平均值。
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（3）
式中：
Pt ——脱皮率； 
m1 ——取样脱净的胡椒粒质量，单位为千克（kg）；
m2  ——取样的胡椒粒质量，单位为千克（kg）。
6.2.4  分级准确率
单次随机抽取每级不少于500g的白胡椒，分别称量用标准筛筛出的小于规定尺寸的白胡椒质量和取样总质量，按公式(4)计算分级准确率。重复测定三次，取其平均值。
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（4）
式中：
X——分级准确率，%； 

qxn ——第n级小于规定尺寸的白胡椒质量，单位为千克（kg）；

qmn  ——第n级白胡椒的总质量，单位为千克（kg）。

6.2.5  生产率
脱皮机满负荷工作及出料稳定状态下，测定其生产量与相应的时间，每次测试时间应不少于0.5h，按式（5）计算生产率。测定3次，取平均值。
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（5）
式中：

E ——生产能力，单位为千克每小时（kg/h）；

W——测定时间内的脱皮机加工的胡椒总质量，单位为千克（kg）；

t ——测定时间，单位为小时（h）。

6.2.6  吨料耗水量
在生产率测定的同时，测定脱皮机加工单位质量的胡椒消耗的水量，按公式（6）计算吨料耗水量。重复3次，取平均值。
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（6）
式中：

Vi ——胡椒脱皮的吨料耗水量，单位为立方米每吨（m3/t）；
Vh——胡椒脱皮机测试时间内的测量用水量，单位为立方米（m3）；
t ——测试时间内胡椒脱皮机加工的胡椒质量，单位为吨（t）；
6.2.7  吨料耗电量
进行生产率试验时，并步计量耗电量，吨料电耗按式（7）计算，测定三次，取其平均值。
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（7）
式中：

Q——胡椒脱皮的吨料耗电量，单位为千瓦时每吨（kw·h/t）；

D——胡椒脱皮机测试时间内的测量耗电量，单位为千瓦时（kw·h）；
N——测试时间内胡椒脱皮机加工的胡椒质量，单位为吨（t）；
6.3  白胡椒产品质量评价

6.3.1  外观和感官分析

6.3.1.1  色泽

用肉眼分辨样品的颜色，必要时与标准色板对照。
6.3.1.2  气味、味道

用嗅觉辨别样品的气味，用咬嚼判断样品的味道

6.3.1.3  大小
用肉眼分辨样品的大小，必要时用测量工具测量。
6.3.2  卫生指标
污染物限量指标按GB 2762的规定进行，农药残留限量指标按GB 2763的规定进行。

7 判定规则
7.1  检验批次

产品均应按批为单位，同批白胡椒的品质规格和包装应一致。
7.2  出厂检验

7.2.1  产品出厂需经产品质量检验部门检验合格，并签发产品合格证后方可出厂。

7.2.2  出厂检验内容为感官品质、颗粒形状、色泽、气味、净含量、标签和包装。
7.3  型式检验
7.3.1  型式检验项目为6.1和6.2的要求，检验周期每年不少于一次。有下列情况之一时，应进行型式检验。

——新产品试制鉴定；
——正式生产时，如原料、工艺有较大改变可能影响到产品的质量；
——出厂检验的结果与上次型式检验有较大差异时；
——产品长期停产恢复生产时；
——国家质量监督机构提出要求时。
7.4  判定规则
上述6.1和6.2的全部项目，任一项不符合规定的产品均判为不合格产品。
7.5  复检
对检验结果产生异议时，应对留存样进行复检，或在同批产品中重新按GB/T 7900-2018规定加倍取样， 对不合格的项目进行复检，以复检结果为准。
8  标志、包装、运输、贮存

8.1  标志
产品的包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。标签应符合GB 7718的规定。

8.2  包装
包装应符合NY/T736和GB/T 7900的规定。
8.3  运输

8.3.1  运输工具应清洁、干燥、卫生、无异味、无污染。
8.3.2  运输时应防雨、防潮、防曝晒。
8.3.3  严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运。
8.4  贮存

8.4.1  白胡椒产品应贮存在清洁、通风、避光、干燥、无异味的库房内，地面要有垫仓板并能防虫、防鼠，堆间要有适当的通道以利于通风。仓库周围应无异味气体污染。
8.4.2  禁止与有毒、有害、有异味、易污染的物品混贮、混放。
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